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RESTAURANT L’EDEN
UNE AUTRE IDEE DE LA TABLE...

le premier en cuisine, le second en salle. Aprés avoir été au service des plus belles tables de la Capitale durant

de nombreuses années, chacun de son c6té a nourri en secret ['envie de monter son propre établissement.
Un secret que chacun confie a l'autre pour ne devenir trés vite qu'un seul et méme projet. Le 2 avril dernier, leur réve
devient réalité le jour ou ils ouvrent aux Alfortvillais les portes de leur restaurant L'Eden, rue Jules Cuillerier. Le quar-
tier, le cadre, la terrasse et le jardin : tout dans cet endroit leur a plu et leur a donné 'envie de s'y installer pour faire
partager au plus grand nombre leur approche “artistique” de la cuisine et de la table. Car ici, tout est aussi bon que beau.
Leur cuisine francaise traditionnelle se veut raffinée et créative. Les produits sont frais et proviennent pour la plupart
des commercants du quartier comme le boulanger, le poissonnier ou le primeur. Le vin, sélectionné par leur soin, est
directement acheté chez les producteurs. Le reste tient du talent et de la magie ! Du foie gras accompagné de pain de
chataigne en passant par le bouillon aux herbes qui accompagne les escargots, le filet de cabillaud en crodte, le
parmentier de canard a la patate douce ou la sphére en chocolat : tout est minutieusement préparé en cuisine puis
soigneusement disposé dans une vaisselle “a nulle autre pareille”. Cyril et Christophe cultivent l'art de la table avec un
double objectif : surprendre et faire plaisir. Alors, si ce n'est encore déja fait, plongez au cceur de L'Eden et venez
exercer votre palais... a la surprise !

C yril Scholz et Christophe Milliot sont amis depuis 10 ans. Tous les deux sont professionnels de la restauration,

2 RESTAURANT L'EDEN
4 rue Jules Cuillerier — 01 43 53 67 55 - leden.restaurant.free.fr
Ouvert du mardi au dimanche midi, de 12h a 14h et de 19h30 a 22h30
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